
PER COMPARTIR
*

AMANIDA DE TEMPORADA
MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX I MOHAMMARA

TAULA D’EMBUTITS DEL PIRINEU
ENSALADILLA RUSA
PA AMB TOMÀQUET

MENÚ GRUPS 2 
49€/per persona 

PRINCIPAL A ESCOLLIR
*

STEAK TARTAR AMB PATATES PALLA, TORRADETES I MANTEGA
TRUITA DEL PIRINEU A LA BRASA AMB ARRÒS I VERDURES

MILANESA NAPOLITANA AMB PATATES PALLA
CANELONS DE BOLETS O, D’ESPINACS,CARBASSA I RICOTTA

XAI AL FORN AMB PATATES AL FORN (+2€)
LLONZAT DE PORC AMB HERBES I ANELLS DE CEBA

MELÓS DE POLLASTRE AMB PATATAES PALLES
ENTRECOT DE VEDELLA AMB PATATES PALLA (+5€)

POSTRES
*

CRUMBLE DE POMA
 , INTENS DE XOCOLATA o CREMA CATALANA

BEGUDES I CAFÉ
*

1 AMPOLLA de vi cada 3
AIGUA, CAFÊ I PA iNCLÒS



PARA COMPARTIR
*

ENSALADA DE TEMPORADA
MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX Y MOHAMMARA

TABLA DE EMBUTIDOS DEL PIRINEO
ENSALADILLA RUSA
PAN CON TOMATE

MENU GRUPOS 2 
49€/por persona 

PRINCIPAL A ESCOGER
*

STEAK TARTAR CON PATATAS PAJA, TOSTADITAS Y MANTEQUILLA
TRUCHA DEL PIRINEO A LA BRASA CON ARROZ Y VERDURAS

MILANESA NAPOLITANA CON PATATAS PAJA
CANELONES DE SETAS O, DE ESPINACAS, CALABAZA Y RICOTTA

CORDERO AL HORNO CON PATATAS AL HORNO (+2€)
CHULETÓN DE CERDO CON HIERBAS Y AROS DE CEBOLLA

MELOSO DE POLLO CON PATATAS PAJA
ENTRECOT DE TERNERA CON PATATS PAJA (+5€)

POSTRES
*

CRUMBLE DE MANZANA
 , INTENSO DE CHOCOLATE o CREMA CATALANA

BEBIDAS Y CAFE
*

1 BOTELLA DE VINO cada 3 pax
AGUA, CAFE Y PAN INCLUIDO



TO SHARE
*

SEASONAL SALAD
MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX & MOHAMMARA

PLATTER OF CURED MEATS
RUSSIAN SALAD

BREAD WITH TOMATOE

GROUP MENU 2
49€/per person 

MAIN COURSE
*

STEAK TARTAR WITH STRAW POTATOES, TOASTS AND BUTTER
PYRENEAN GRILLED TROUT WITH RICE AND VEGETABLES

NAPOLITAN MILANESE WITH STRAW POTATOES
MUSHROOM CANNELONI OR SPINACH, PUMPKIN & RICOTTA

ROAST LAMB WITH BAKED POTATOES (+2€)
CELTIC PORK T-BONE WITH ONION RINGS
CHICKEN THIGH WITH STRAW POTATOES

BEEF “ENTRECOTTE” WITH STRAW POTATOES (+5€)

DESSERTS
*

APPLE CRUMBLE
 CHOCOLATE MOUSE or CATALAN CREAM

DRINKS & COFFEE 
*

1 WINE BOTTLE for each 3 pax
WATER, BREAD & COFFEE INCLUDED


	49€/per persona
	MENÚ GRUPS 2
	PER COMPARTIR * AMANIDA DE TEMPORADA MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX I MOHAMMARA TAULA D’EMBUTITS DEL PIRINEU ENSALADILLA RUSA PA AMB TOMÀQUET
	PRINCIPAL A ESCOLLIR * STEAK TARTAR AMB PATATES PALLA, TORRADETES I MANTEGA TRUITA DEL PIRINEU A LA BRASA AMB ARRÒS I VERDURES MILANESA NAPOLITANA AMB PATATES PALLA CANELONS DE BOLETS O, D’ESPINACS,CARBASSA I RICOTTA XAI AL FORN AMB PATATES AL FORN (+2€) LLONZAT DE PORC AMB HERBES I ANELLS DE CEBA MELÓS DE POLLASTRE AMB PATATAES PALLES ENTRECOT DE VEDELLA AMB PATATES PALLA (+5€)
	49€/por persona

	MENU GRUPOS 2
	PARA COMPARTIR * ENSALADA DE TEMPORADA MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX Y MOHAMMARA TABLA DE EMBUTIDOS DEL PIRINEO ENSALADILLA RUSA PAN CON TOMATE
	PRINCIPAL A ESCOGER * STEAK TARTAR CON PATATAS PAJA, TOSTADITAS Y MANTEQUILLA TRUCHA DEL PIRINEO A LA BRASA CON ARROZ Y VERDURAS MILANESA NAPOLITANA CON PATATAS PAJA CANELONES DE SETAS O, DE ESPINACAS, CALABAZA Y RICOTTA CORDERO AL HORNO CON PATATAS AL HORNO (+2€) CHULETÓN DE CERDO CON HIERBAS Y AROS DE CEBOLLA MELOSO DE POLLO CON PATATAS PAJA ENTRECOT DE TERNERA CON PATATS PAJA (+5€)
	49€/per person

	GROUP MENU 2
	TO SHARE * SEASONAL SALAD MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX & MOHAMMARA PLATTER OF CURED MEATS RUSSIAN SALAD BREAD WITH TOMATOE
	MAIN COURSE * STEAK TARTAR WITH STRAW POTATOES, TOASTS AND BUTTER PYRENEAN GRILLED TROUT WITH RICE AND VEGETABLES NAPOLITAN MILANESE WITH STRAW POTATOES MUSHROOM CANNELONI OR SPINACH, PUMPKIN & RICOTTA ROAST LAMB WITH BAKED POTATOES (+2€) CELTIC PORK T-BONE WITH ONION RINGS CHICKEN THIGH WITH STRAW POTATOES BEEF “ENTRECOTTE” WITH STRAW POTATOES (+5€)


