
Pirineu en Boca es un espacio
del Pirineo en el que

apoyamos a pequeños
productores que trabajan con
razas autóctonas, criadas en

libertad con pasto, y defienden
una ganadería basada en la

sostenibilidad, el espacio rural
y el bienestar animal.

Compramos a canal  (animal
entero) y hacemos nosotros

mismos el despiece así como
los elaborados.    

PARA COMPARTIR
ENSALADA DE TEMPORADA

MEZZES HUMMUS, BABAGANUSH I MOHAMMARA
TABLA DE EMBUTIDOS

ENSALADILLA RUSA

SEGUNDOS A ELEGIR
GRAELLADA CON GUARNICIÓN (1 CADA 2PAX)
(INCLUYE TERNERA,CERDO,POLLO Y CORDERO)

Ò

ESPALDA DE CORDERO  CON GUARNICIÓN (1 CADA 2PAX)
(ESPALDA DE CORDERO COCINADA A BAJA TEMPERATURA

4H)
Ò

CANELONES DE ESPINACAS, CALABAZA I RICOTTA O
CANELONES DE SETAS

CRUMBLE DE MANZANA , INTENSO DE
CHOCOLATE o CREMA CATALANA

1 BOTELLA DE VINO CADA 3

AGUA, CAFÊ Y PAN incluido

MENÚ GRUPOS
49€/por
persona 



Pirineu en Boca es un espacio
del Pirineo en el que

apoyamos a pequeños
productores que trabajan con
razas autóctonas, criadas en

libertad con pasto, y defienden
una ganadería basada en la

sostenibilidad, el espacio rural
y el bienestar animal.

Compramos a canal  (animal
entero) y hacemos nosotros

mismos el despiece así como
los elaborados.    

PER PICAR
AMANIDA DE TEMPORADA

MEZZES HUMMUS, BABAGANOUIX I MOHAMMARA
TAULA D’EMBUTITS DEL PIRINEU

ENSALADILLA RUSA

SEGONS A ESCOLLIR
GRAELLADA AMB GUARNICIÓ (1 CADA 2PAX)

(AMB PORC, XAI, VEDELLA I POLLASTRE)
Ò

ESPATLLA DE XAI AMB GURANICIÓ (1 CADA 2PAX)
(ESPATLLA DE XAI CUITA A BAIXA TEMPERATURA 4H)

Ò
CANELONS D’ESPINACS,CARBASSA I RICOTTA O

CANELONS  DE BOLETS

CRUMBLE DE POMA
 , INTENS DE XOCOLATA o CREMA CATALANA

1 AMPOLLA de vi cada 3

AIGUA, CAFÊ I PA iNCLÒS

MENÚ GRUPS
49€/per
persona 



Pirineu en Boca es un espacio
del Pirineo en el que

apoyamos a pequeños
productores que trabajan con
razas autóctonas, criadas en

libertad con pasto, y defienden
una ganadería basada en la

sostenibilidad, el espacio rural
y el bienestar animal.

Compramos a canal  (animal
entero) y hacemos nosotros

mismos el despiece así como
los elaborados.    

TO SHARE
SEASONAL SALAD

MEZZES HUMMUS, BABAGANOUSH AND MOHAMMARA
RUSSIAN SALAD

PLATTER OF CURED MEATS

TO CHOOSE
Grill platter with side dishes (1 cada 2pax)

(WITH LAMB, POK, VEAL AND CHICKEN)
ò

LAMB SHOULDER WITH SIDE DISHES (1 CADA 2PAX)
(LAMB SHOULDER COOKED LOW TEMPERATURE 4H)

ò
SPINACH ,PUMPKIN AND RICOTTA CANNELONI  O

MUSHROOMS CANNELONI

ApAPPLE CRUMBLE, 
CHOCOLATE CAKE o CREMA CATALANA

1 botle of every 3

Water, coffe and bread included

 GROUPS MENU
49€/p person 
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